MENU DU LUNDI 01 SEPTEMBRE AU VENDREDI 05 SEPTEMBRE 2025

LUNDI
01/09/2025

MARDI
02/09/2025

MERCREDI
03/09/2025

JEUDI
04/09/2025

VENDREDI
05/09/2025

Repas végétarien

Repas végétarien enfants

Betteraves rapées CE2

Salade de pois chiches bio

Rillettes de thon

Salade de tomates bio

Salade de concombre bio ou
HVE

Raviolis

Courgettes bio fagon pizza

Riz

Roti de porc VF

Poisson pané FD (repas
sans viande)

Gratin de [égumes a base
de produits labellisés

Haricots blancs

Roulé fagon merguez végétal
(repas sans viande)

Agneau moldave U.E

Couscous a base de produits
labellisés au poulet VF

Couscous aux boulettes soja
(repas sans viande)

Vache qui rit bio

Fromage blanc

Camembert bio

Yaourt nature bio

Compote

Prunes

Péches

Pasteque

Cake chocolat courgette bio

FD : Filiére durable
VF : Viande francaise

U.E. Union européenne

Ces menus peuvent variés en fonction des approvisionnements

CE2 : Niveau environnemental 2

L.R. : label rouge

HVE : haute valeur
environnementale
BBC : bleu blanc cosur




MENU DU LUND! 08 SEPTEMBRE AU VENDREDI 12 SEPTEMBRE 2025

LUNDI
08/09/2025

MARDI
09/09/2025

MERCREDI
10/09/2025

JEUDI
11/09/2025

VENDREDI
12/09/2025

Repas végétarien

Repas végétarien enfants

salade verte HVE

Carottes rapées

Salade de lentilles bio

Salade verte HVE

Salade de concombre HVE mais

Coquillettes semi compléte
bio et locale

Fish and chips FD

Tomates bio farcie au thon

Tomates farcies VF (portage)

Boulgour

Lasagne ricotta chevre

Millefeuille de légumes a base
de produits labellisés

Boulettes de boeuf bio (portage)

Blanquette de veau VF a base
de produits labellisés

Purée de courge et pommes de
terre abase de produits labellisés

Egréné végétal (repas sans viande)

Comté

Brie LR ou AOP (portage)

Compote

Kiri chévre

Fromage blanc

Raisins blancs

Clafoutis fruits et miel

Madeleine bio

Kiwi bio

Pastéque

FD : Filiere durable
VF : Viande francaise

U.E. Union européenne

Ces menus peuvent variés en fonction des approvisionnements

CE2 : Niveau environnemental 2

L.R. : label rouge

HVE : haute valeur
environnementale
BBC : bleu blanc coeur




MENU DU LUNDI 15 SEPTEMBRE AU VENDREDI 19 SEPTEMBRE 2025

LUNDI MARDiI MERCRED! JEUDI VENDREDI
15/09/2025 16/09/2025 17/09/2025 18/09/2025 19/09/2025
Repas végétarien Repas végétarien enfants

CEuf mayonnaise

o, Cake courgettes bio et
Feuilleté fromage chévre frais Salade verte HVE salade de pois chiches

Pizza 3 fromages

Carbonade flamande VF| Jambon VF sauce madére

Salade verte HVE Colin FD sauce normande . s . Purée patates douces maison Millefeuilles de légumes
Poisson a bordelaise FD
Poisson en sauce (repas sans .
h fl E2 Saucisses VF (port
ChatxfEurG Carottes HVE ou bio viande) s (portage)
Saint Paulin bio Croc lait Camembert Comté

Kiwis

Gateau chocolat butternut 3

. . Prunes Raisins Glace
base de produits labellisés

FD : Filiere durable
VF : Viande francgaise

U.E. Union européenne

Ces menus peuvent variés en fonction des approvisionnements

L.R. : label rouge

HVE : haute valeur

environnementale
CE2 : Niveau environnemental 2 BBC : bleu blanc cosur




